L'Isola

RISTORANTE-PIZZERIA
DU MARDI AU SAMEDI
12H 14H 19H 22H
DIMANCHE ET LUNDI
FERME




PIATTO APERITIVO. X2 14€ X4 24€

Assiette apéro du moment servi uniquement le soir.

BRUSCHETTONE CLASSICO

16€

Pain aux graines grillé, tomates cerises,
burrata,Jambon cru, roquette, olives noires.

BRUSCHETTONE SALMONE

Pain aux graines grille, saumon, burrata, roquette,
creme balsamique.

16€

ANTIPASTO VEGETARIANO 16€

Courgettes, aubergines, poivrons marinés, fomates,
persillade, focaccia maison.

RISTORANTE
TRADIZIONALE

FORMULE ISOLA 15,90€

Pizza OU Pasta signalé par * +
verre de vin/soda/biere PERONI
25cl
FORMULE GOURMANDE 19,90€

Pizza OU Pasta signalé par * + verre de
vin/soda/biére PERONI 25cl +dessert a 6€.

FORMULE BAMBINO 11,00€

Pizza Margherita lapin OU Pates Bolo ou jambon frites
maison + boisson +
1 Bl.glace. ou glace HARIBO
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GARNITURE 1,50€
Supplément par garniture.
BURRATA OU BUFALA 4,00€

Boule de burrata ou bufala.

SAUMON FUME 3,00€

Focaccia 5€,
Frites 4,50€,
Salade 2,50€.




Oathtes

INSALATA CAPRESE 14,50€  17,50€ XL

Tomates cerises, mozzarella, salade, focaccia,
filet d'huile d'olive au basilic, vinaigre balsamique.

INSALATA ROYAN 16,00€ 19,00€ XL
Salade, tomates cerises, ceufs durs, parmesan,

petites ravioles poélées, jambon cru, vinaigrette,
sauce salade.

INSALATA AVE CESARE 15,00€ 18,00€ XL

Salade, ceufs durs, copeaux de parmesan,
sauce César, focacciqg, poulet crunchy.
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Oattes

INSALATA ROSA DI MARE 16,00€ XL 19,00€

Saumon fumé, tomates cerises,
stracciatella, noix hachées, salade,
sauce salade.

INSALATA ITALIANA 15,00€ XL 18,00€

Salade, tomates cerises, boule de burrata,
poivrons marinée maison, bresaola charcuterie de
boeuf, focaccia, sauce salade.

INSALATA BURRATA 6§ JAMBON CRU 14,50€ XL 17,50€
Salade, une boule de Burratag, jambon cru,
tomate cerise focaccia




12,50€

MARGHERITA*
Sauce fomate, Mozzarella, origan.
MARGHERITA BURRATA * 13,90€
Sauce tomate, mozzarella burrata, basilic.
VESUVIO* 13,90€
Sauce tomate, mozzarella, jambon, ceuf, origan.

REGINA* 13,90€
Sauce fomate, mozzarella, jambon, champignons.
NAPOLETANA* 13,90€

Sauce fomate, olives noires, cpres, anchois, origan.

Sauce fomate, mozzarella, salame spianata.

TONNO CIPOLLA 15,00€
Sauce tomate, mozzarella, thon, oignons.

CALABRESE J 16,00€

sauce fomate, mozzarella, Nduja calabrese (farce de porc
épices)J oighons rouges, salame spianata, olive noir.

PIZZA
BASE TOMATE

ROMANA
15,50€
Sauce tomate, mozzarella, roquette,
tfomates cerises, copeaux de parmesan.
QUATTRO FORMAGGII 15,50€

Sauce tomate, mozzarella, gorgonzola, emmental,
chévre.

PARMIGIANA 15,50€

Sauce tomate, mozzarella, aubergines grillées, parmesan
rapé, persillade.

CARNE
Sauce tomate, mozzarella,viandehachée,tomates
confites, oignons rouges, copeaux de parmesan

16,00€

QUATTRO STAGIONI 16,00€

Sauce fomate, mozzarella, jambon, champignons,
artichauts, olives noires.

VEGETARIANA 16,00€
Sauce fomate, mozzarella, aubergines, poivrons,
courgettes, oignons rouges, persillade.

PARMA 16,50€

Sauce tomate, mozzarellg, roquette, jambon cru,
copeaux de parmesan.

B Wé&éﬂ/



PIZZERIA
RESTAURANTE

PAESANA 16,00€ MORTADELLA 17,00€

Mozzarella, mortadelle, burrata,

Creme, mozzarellg, lardons, chévre, oignons rouges. )
creme de pistache,

HEVRE MIEL
c 16,00€ DOLCE SPECK 17,00€

Creme, mozzarella, chévre, roquette, noix hachée R
Creme de pesto, mozzarella, Speck, burrata,

miel.

Scamorza fumé, oignons frits.

DELIZIOSA PEPPERONI 17,00€
FATTORIA % 16,00€ Sauce tomate, mozzarella, pepperoni, roquette, burrata.
Creme, mozzarella, poulet, champignons, ceuf, oignons BUFALINA 17,00€
rouges. Sauce tomate, aprés cuisson roquette , bresaola

(charcuterie de boeuf) mozzarella de bufala, pesto.
CALZONE CLASSICO NORD 17,00€
Sauce tomate, mozzarella, champignons, iqmbon:l 5:50€ Créme, mozzarella, saumon fumé, roquette, creme balsamique.

Accompagnement: salade.
pag PIZZA RACLETTE 18,00€

. Base creme fraiche, mozzarella, pomme de terre, salame
CALZONE GORGONZOLA/CHEVRE 15,50€ spianata, fromage raclette.

Creme, mozzarella, gorgonzola ou chévre, huile

d'olive, origan. Accompagnement: salade.
TARTUFO 19,90€

Creme de truffe, mozzarella, jambon blanc, lamelles de
fruffes entieres.



st cbissiche

RIGATONI CARBONARA*

14,90€

Rigatoni, lardons, poivre noir, ceuf, parmesan, creme
fraiche.

TAGLIATELLE BOLOGNESE* 14,90€

Tagliatelle, sauce tomate, viande hachée, carottes,
oignons.

RIGATONI ALLA MATRICIANA*
Rigatoni, sauce tomate, lardons, oignons, parmesan.

14,90€

PENNE QUATTRO FORMAGGI*

Penne, sauce gorgonzola, emmental, chévre,
parmesan.

14,90€

PENNE ARRABIATA* J 14,90€

Penne, sauce tomate, piment, basilic.

TAGLIATELLE FRUTTI MARE

Tagliatelle, fruits de mer crevettes, moules, gambas,
brisures d'encornets, persil, sauce maison.

18,00€

RIGATONI CALABRESE J 17.50€

sauce tomate, Nduja (farce de porc épices)
Stracciatella (coeur de mozzarella burrata) feuille de
basilic.

PASTA

TAGLIATELLE AL SALMONE 17.50€
Tagliatelle, chiffonnade de
saumon fumé, creme, ciboulette.
LASAGNA AL FORNO 1 6'00€
Lasagnes maison, accompagnement: salade.

16,00€

GRATIN DE RAVIOLE
Petites ravioles, creme fraiche, mozzarella, parmesan,
accompagnement: salade.

GRATIN DE RAVIOLES AL TARTUFO 1 8'50€
Petites ravioles, creme de truffes, lamelles de truffes

mozzarella,parmesan,jambon blanc.

accompagnement :salade.

Gacchi

GNOCCHI BURRATA 16,00€

Gnocchi, sauce fomate, boule de burrata, parmesan,
basilic.

GNOCCHI SPECK 16,00€

Gnocchi, creme de gorgonzola, speck, noix.
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Pace

STEAK DE THON

18,00€

Steak de thon grillé et sa persillade, accompagnement:
salade et frites maison.

STEAK D'ESPADON

20,00€
Steak d'Espadon grillé et sa persillade,
accompagnement: salade et frites maison.
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BURGER DELLA CASA 16,00€
Steak pur boeuf 180gr, bacon, cheddar, ceuf,
moutarde, accompagnement : frites maison,
Salade.
BURGER ITALIANO 17,50€
Steak pur boeuf 180gr, mozzarella stracciatella,
bresaola, pesto, accompagnement :
Frites maison, salade.
BURGER RACLETTE 19,00€

Steak pur beeuf 180gr, sauce mayo, raclette, bacon,
oignons caramélisés, accompagnement :
Frites maison, salade.
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PESCE, CARNE
E BURGERS
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CARPACCIO 19,00€

Fines tranches de boeuf,
persillade, copeaux de
parmesan, accompagnement:
salade et frites maison.

TARTARE DI MANZO 18,90€

Tartare de boeuf, ceuf, échalotes, capres,
cornichons, accompagnement: salade et frites
maison.

PIECE DU BOUCHER  250/300gr 25€
accompagnement : salade et frites maison
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ESCALOPE MILANESE 19,50€

Escalope de veau panée, accompagnement: penne a la
sauce fomate et basilic.

ESCALOPE VALDOSTANA 22 00€

Escalope de veau panée et gratinée au four, sauce
tomate, jambon, mozzarella, accompagnement: penne a
la sauce fomate et basilic.

ESCALOPE LOMBARDIA 22 50€
Escalope de veau panée et gratinée au four, jambon,
gorgonzola, mozzarella, creme, parmesan,

accompagnement: penne tomate et basilic.

ESCALOPE A LA TRUFFE . 24 50€

Escalope de veau panée et gratinée au four, mozzarella,
creme de truffe, lamelles de truffes, speck,
accompagnement: penne quatre fromages.
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Apéritifs
Pastis ou Ricard
Biére pression blonde :
PERONI 25cl
PERONI 50cl (pinte)
Biére pression brune:
ST STEFANUS 25d
ST STEFANUS 50d (pinte)
Biere corse ambrée PIETRA 33 cl
Biere blanche 33 Colomba 33cl
Martini blanc ou rouge 4 d
Kir (cassis/mire/péche)
Marsala
Spritz
Virgin spriz
Spriz limoncello

3.60€

4,20€
7.50€

4.50€
7.90€
4.50€
4.50€
4.80€
4.50€
5.50€
9.50€
6,50€
9,50€

9.50€
6.50€

6.50€
7€
7€

Cocktails
(uniquement le soir, voir la carte des cocktails)
Avec Alcool
Sans Alcool
Alcools
Whisky :
Jack Daniel’s 4cl
Monkey Shoulder 4d
Cardhu 12 ans d'age 4cl
Rhum:

Havana ambré 4c Don
Don Papa 4cl Diplomatico
Vodka:

Absolut 4cl

Alcool + Soft

Sans Alcool
Sirop ou limonade
/2 Evian
42 San Pellegrino
1L Evian
1L San Pellegrino
Perrier 33cl
Sodas
(Coca-cola 33d, Orangina 25cl, Fuztea 25cl)
Limonade Italienne bio 275ml
(mandarine)
Jus de fruits Pago 200ml
(A.C.E, pomme, ananas, poire, fraise, tomate)
Peroni 0% Biére sans alcool.

Champagnes

MOET & Chandon
Veuve Clicquot

7€

7.50€

2.50€
3.50€
3.90€

5.50€
3.90€
3.90€
3.80€
3.60€

4.90€

60€
75€

Vins
Vins Rouge bouteille 75cl :
Nero d’Avola
Montepulciano
Chianti
au verre
Valpolicella
Cotes du Rhone
Saint-Joseph
au verre
Cote-Rotie
Vins Rosés bouteille 75cl :
Lambrusco di Modena
(rosé frizzante)
Bardolino
Minuty
Vins Blanc bouteille 75l :
Pinot Grigio
Macon Charnay
(Les Méacons BIO)
Vins en pot :
Cote du Rhone rouge :
46cl
25cl
Le verre
Crozes Hermitage rouge :
46c
25c
Le verre
Cote de Provence rosé :
46cl
25cl
Le verre
Viognier Blanc :
46c
25cl
Le verre
Digestifs
Limoncello
Grappa
Sambuca
Fernet Branca
Get 27/31
Cognac vsop Rémy Martin
Prosecco

Prosecco Ricca Donna
Le verre

Thés et Cafés
Café Expresso
Décaféiné
Cappuccino
Thé ou Infusion BIO

18€
19€
23€

25€
21€
36€
1.9€
85€

16€

22€
33€

18€
25€

11€
6.50€
3.90€
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2€
3.50€
2.20€



